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CADERNO DE ENCARGOS

Aquisicdo de Servigos para elaboracdo de Caderno de Referenciais para a selegdo e
caracterizacdo dos principais produtos enogastrondmicos do Minho e promogdo de
acdes de capacita¢do-” Arroz de Pica no Chdo de Vila Verde” , no ambito da atividade
Estruturagdo, valorizacdo e promocio dos produtos endégenos do Minho, da Acdo
“Qualificacdo e Valorizagdo da Gastronomia do Minho”, do projeto Minho Regido

Europeia da Gastronomia/Sistema de Apoio as Agdes Coletivas-Qualifica¢do
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Parte |
Do contrato
Artigo 1.2
Objeto
O presente Caderno de Encargos compreende as clausulas a incluir no contrato a
celebrar na sequéncia do procedimento pré-contratual, que tem por cbjeto a aquisicdo
de servicos para elaboracdo de Caderno de Referenciais para a sele¢do e caracterizagdo
dos principais produtos enogastronomicos do Minho e promogdo de acbes de
capacitagdo- Arroz de Pica no Ch3o de Vila Verde” , no @mbito da atividade Estruturacdo,
valorizacdo e promogdo dos produtos enddgenos do Minho, da Agdo “Qualificagdo e
Valorizacdo da Gastronomia do Minho”, do projeto Minho Regido Europeia da

Gastronomia/Sistema de Apoio as A¢des Coletivas-Qualificagao.

Artigo 2.2

Defini¢Ges
Para efeitos do presente Caderno de Encargos, apresentam-se ou adotam-se as
seguintes defini¢des:
CCP — Cédigos dos Contratos Publicos, aprovado pelo Decreto-Lei n.2 18/2008, de 29 de
janeiro, na redagdo atual.
Contrato — contrato a celebrar entre a entidade adjudicante e o adjudicatario nos
termos do presente caderno de encargos.
Orgdo competente para a decisio de contratar — Vereadora da Educagio, Cultura e
Aclo Social da CMVVY
Entidade Adjudicante — Municipio de Vila Verde;

Adjudicatario — Entidade convidada a quem se adjudica a execugdo do contrato.

Artigo 3.2
Forma e documentos contratuais

1- O contrato serd reduzido a escrito em data conveniente para as duas partes no prazo




maximo de 30 dias apds a aceita¢do da minuta pelo adjudicatério.

2- Fazem parte integrante do contrato os seguintes documentos:

a) Os suprimentos dos erros e omissées do caderno de encargos identificados pelas
entidades convidadas, desde que esses erros e omissdes tenham sido expressamente
aceites pelo 6rgdo competente para a decisdo de contratar;

h) Os esclarecimentos e as retificacdes relativas ao caderno de encargos;

¢) O presente caderno de encargos;

d) A proposta adjudicada;

e} Os esclarecimentos a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatario.

3- Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.2 2, a prevaléncia é
determinada pela ordem que nele se dispde.

4- Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.2 2 e o clausulado do
contrato, prevalecem os primeiros, salvo quanio aos ajustamentos ao contetido do
contrato propostos pelo drgdo competente para a decisdo de contratar e aceites pelo

édjudicatério.

Artigo 4.2
Duracdo do contrato

O contrato inicia-se na data da sua publicitacdo no portal www.basegov.pt e termina no

dia 15/04/2021.

Artigo 5.2
Obriga¢des do adjudicatario
1- O adjudicatario obriga-se a executar o objeto do contrato de forma profissional e
competente, utilizando os conhecimentos técnicos, o know-how, a diligéncia, o zelo e a
pontualidade préprios das melhores praticas.
2- Constituem ainda obrigacdes do adjudicatario:
a) Apresentar os documentos de habilita¢do a que estdo obrigados, nos termos do artigo

81.2 do CCP;




b) Prestar o servigo a entidade adjudicante, conforme as especificacGes do presente
caderno de encargos;

¢) O adjudicatario obriga-se a recorrer a todos 0s meios humanos e materiais que sejam
necessarios e adequados a execugdo do contrato;

d} Comunicar antecipadamente, logo que tenha conhecimento, a entidade adjudicante,
o facto que torne total ou parcialmente impossivel a prestagdo do servico objeto do
procedimento, ou o cumprimento de qualquer outra das suas obrigagdes nos termos do
contrato celebrado com a entidade adjudicante;

e) Ndo alterar as condigBes da prestacdo do servigo fora dos casos previstos no caderno
de encargos.

f) Ndo subcontratar, no todo ou em parte, a execugdo do objeto do contrato, sem prévia
autorizacio da entidade adjudicante;

g) Comunicar qualquer facto que ocorra durante a execucdo do contrato e gue altere,
designadamente, a sua denominag¢do social, os seus representantes legais, a sua
situacdo juridica e a sua situacdo comerciai;

h) Manter sigilo e garantir a confidencialidade, ndo divulgando quaisquer informacgdes
gue obtenham no dmbito da formacdo e da execucdo do contrato, nem utilizar as
mesmas para fins alheios aquela execugdo, abrangendo esta obrigacdo todos os seus
agentes, funciondrios, colaboradores ou terceiros gue nelas se encontrem envoelvidos;

i} Possuir todas as autorizages, consentimentos, aprovagdes, registos e licengas

necessarios para o pontual cumprimento das obriga¢des assumidas no contrato.

Artigo 6.2
Obrigacdes da entidade adjudicante
Constituem obrigactes da entidade adjudicante:

1- Pagar, no prazo acordado, as faturas emitidas pelo adjudicatario.

Artigo 7.2

Patentes, licencas e marcas registadas




Sdo da responsabilidade do adjudicatario quaisquer encargos decorrentes da obtengdo

ou utilizagiio, no ambito do contrato, de patentes, licencas ou marcas registadas.

Artigo 8.2

Alteragdes ao contrato
1- Qualquer alteracdo do contrato devera constar de documento escrito assinado por
ambos os outorgantes e produzira efeitos a partir da data da respetiva assinatura.
2- A parte interessada na alteragdo deve comunicar, por escrito, a outra parte essa
intencdo, com uma antecedéncia minima de 10 {dez) dias em relagdo a data em que
pretende ver introduzida a alteracdo;
3- O contrato pode ser alterado por:
a) Acordo entre as partes, que ndo pode revestir forma menos solene que o contrato;
b} Decisdo judicial ou arbitral;
c) Razbes de interesse publico.

4- A alteragdo do contrato ndo pode conduzir a modificacdo de aspetos essenciais do

mesmo, nem constituir uma forma de impedir, restringir ou falsear a concorréncia.

Artigo 9.2
Cessdo da posi¢ido contratual
1- Ndo é permitida a cessdo da posi¢do contratual sem autorizagdo prévia do Municipio
de Vila Verde.

2- A cessdo da posigdo contratual obedece ao disposto nos artigos 317.2 a 319.2 do CCP.

Artigo 10.2
Subcontratacgio
1- O contrato tem cardcter intuitu personage, pelo que o adjudicatario ndo pode
subcontratar, no todo ou em parte, a execugdo do seu objeto.
2- Excetua-se da proibi¢do do numero anterior a subcontratagdo que seja objeto de

autorizac¢do prévia e por escrito da entidade adjudicante.




3- Em caso de subcontratacdo, o adjudicatario mantém-se plenamente responsavel pela

execucdo do contrato.

Artigo 11.2

Preco base
O preco maximo que a entidade adjudicante se dispde a pagar pela execugdo de todas as
prestacfes objeto do contrato a celebrar € de 15.500,00€ (quinze mil e quinhentos

euros}.

Artigo 12.2
Prego e condigBes de pagamento
1- A entidade adjudicante obriga-se a pagar ao adjudicatario o valor global constante da
proposta adjudicada.

2- O pagamento das faturas € efetuado no prazo de 30 dias.
3 — O pagamento é efetuado faseadamente e da seguinte forma:
- 40% do total do valor , apds entrega do Relatério Intercalar;

- 60% do valor total, apds execugdo de todas as tarefas e entrega do Relatdrio final de

prestacdo de servigos.

Artigo 13.2
Boa fé
As partes obrigam-se a atuar de boa fé na execuc¢do do contrato e a ndo exercer os

direitos nele previstos, ou na lei, de forma abusiva.

Artigo 14.2
Uso de sinais distintivos
Nenhuma das partes pode utilizar a denominagdo, marcas, nomes comerciais, logétipos
e outros sinais distintivos do comércio que pertengam a outra sem 0 seu prévio

consentimento escrito.




Parte I
Especificacbes técnicas
Artigo 15.2

Caracteristicas Técnicas

1 - Enquadramento

O projeto “Minho Regido Europeia da Gastronomia”, aprovado pelo Norte 2020, visa
intervir nos dominios do setor agroalimentar e da gastronomia que se revelam
fundamentais para a promogdc de inovagdo e da afirmac¢do das apostas de
especializacio inteligente no territério do Minho {(NUTS Il Minho, Cdvado e Ave, num
total de 24 concelhos), apresentando como objetivo geral a “dinamizagdo de um
conjunto diversificado de iniciativas tendo em vista a valorizagdo econdmica do Minho
enquanto regido gastrondmica de exceléncia”.

Assim, no dmbito da A¢do 1 — Qualificacdo & Valorizagdo da “Gastronomia do Minho”,
estd prevista a atividade de estruturagdio, valorizagdo e promogdo dos produtos
endogenos do Minho: elaboragdo de um caderno de referenciais para a selegdo e
caracterizagdo dos principais produtos enogastrondmicos do Minho, com vista a
qualificacio, através de uma valorizagio de produtos locais/tradicionais cuja produgdo
efou transformacio tem vindo a ser estimulada no Minho e que sejam produtos
emblematicos da gastronomia do territdrio. Prevé-se, ainda, a realizagdo de acdes de
capacitacdo, cuja implementacio pretende, essencialmente, desenvolver formas de
valorizar os produtos enddgenos agricolas e agroalimentares no contexto da restauragdo
e outros agentes.

Para o efeito, pretende-se avangar para a qualificagdo, através de uma protecdo
comunitaria, do produto “Arroz de Pica no Chdo de Vila Verde”, cuja produgdo e/ou
transformagdo tem vindo a ser estimulada no concelho de Vila Verde e que pelas a¢des
gue tem vindo a ser realizadas nos Ultimos anos se tornou num dos produtos

embleméticos da gastronomia deste territdrio.




2 — Prestagdo do servigo
A proposta de prestagdo de servigo compreende o seguinte:

1. Elaboracdo o caderno de referenciais do produto “Arroz de Pica no Chio de Vila

Verde”, com vista a sua qualificaggo.

Para o efeito, as tarefas a desenvolver sdo:

a) Identificacdo/caracterizacdo do produto com potencial econdmico e cultural para
ser valorizado;

b) Sobre o produto ou da gastronomia ftradicional deverd incidir o processo de
qualificagdo. A sele¢do/caracterizagdo do produto proposto para valorizacdo, deve
atender aos seguintes critérios: i) potencial econdmico atual e futuro; ii)
transversalidade do produto na Regido-Produto Minho; iii) genuidade do produto
e/ou processo de transformacdo; iv) impacto econémico e turistico para a regido.

c) Elaboracdo do caderno de especificactes do produto com vista a qualificacdo ou
gualificagdo para o mercado;

d) Estruturacdo e montagem da estratégia do sistema de acompanhamento e
monitorizagdo do processo, bem como da estratégia de promocio comercial a ser
apresentado num relatério final.

2. Desenvolver ac8es de capacitacdo dirigidas a empresdrios da restauracio e técnicos

envolvidos nas agdes de divulgagdo do produto (designadamente no ambito da Festa das

Colheitas de Vila Verde- Feira Mostra de Produtos Regionais, do Fim de Semana

Gastrondémico “Vila Verde, Capital do Pica no Ch3o” e outras) e que estejam envolvidos

nos concursos gastrondmicos do produto. Neste sentido, as tarefas a desenvolver

traduzem-se:

a) Ac¢do 1- Realizagdo de workshops, com vista a criagdo de um painel de provadores que

tera como objetivo assegurar a manutengdo da qualidade do produto selecionado e de

outros gue o Municipio pretenda promover. Dinamiza¢do de dois workshops, um
direcionado ao treino de painel de avaliagio sensorial e um segundo direcionado aos
técnicos envolvidos na organizacdo de provas sensoriais para concursos no dmbito de

eventos de valorizacdo de produtos locais- workshops “Avaliacdo Sensorial como




ferramenta de valorizagdo de produtos locais”.

b) Acdo 2-Realizagdo 1 workshop “Valorizacdo de produtos enddgenos na restauracio do
Minho”, direcionada aos empresdrios da restauragdo, no sentido de apresentar
estratégias de comunicacdo baseadas na elaboracio de Cartas de Vinhos e Cartas
Gastrondmicas que valorizem a utilizagdo dos recursos agricolas e agro-alimentares
enddgenos.

As agles de capacitagdo devem contemplar ndo sé a producdo de informacio e suporte
as mesmas e que serdo fornecidas aos formandos, mas deve contemplar um relatério
final que agregue as estratégias comerciais que serdo abordadas no dmbito da agdo 2.

A elaboracdo deste trabalhe dara origem ao seguinte:

a) Caderno de referencial com o produto do Municipio de Vila Verde;

b} Relatorio sobre o produto sobre o qual incidiu o processo de qualificagdo ou
qualificacdo para o mercado e o seu resultado final;

c) Relatdrio Preliminar e Relatdrio Final com a estratégia do sistema de
acompanhamento e monitorizagdo do processo, bem como da estratégia de
promocdo comercial;

d) Realizagdo de workshops cujo output final deverd ser, nomeadamente: (i) a
execucdo de uma carta de vinhos que reflita os conhecimentos apreendidos no
workshop acerca das caracteristicas dos vinhos regionais, designadamente
castas, modos de producdo, tipologias de vinhos, produtores locais, etc., (i) a
execugdo de menus gastrondmicos, que valorizem os produtos regionais de
qualidade, as tradi¢des do receitudrio {em particular o produto ou gastronomia
tradicional do municipio em causa), (iii} sistematiza¢So dos procedimentos a
seguir numa prova sensorial, e os diferentes tipos de fichas de prova sensorial
utilizadas em concursos gastrondmicos e de produtos locais, {iv) sistematizacio
dos processo de Inovacdo, Investigacdo & Desenvolvimento sobre o produto ou

gastronomia tradicional.




3. Acompanhamento dos Trabalhos

1. Para o acompanhamento dos trabalhos, o Adjudicatario fica obrigado a manter, com
uma periodicidade adequada, reunides de coordenagdo com os representantes do
Municipio de Vila Verde;

2. No final da execucfo do contrato, o Adjudicatario deve elaborar um Relatdrio Final
descriminado os principais acontecimentos e atividades ocorridos em fase de execugéo
dos trabalhos.

3. Todos os relatérios, registes, comunicacdes e demais documentos elaborados pelo
Adjudicatario devem conter os logotipos que o Municipio de Vila Verde entenda por

conveniente.

Artigo 16.2

Local e prazo

O servigo devera estar concluido na sua totalidade, com entrega do Relatério Final até

ao dia 15/04/2021.

Parte Il
DisposicBes finais
Artigo 17.2
Sancoes
O incumprimento contratual determina a aplicagdo de san¢des pecuniarias por parte da

entidade adjudicante, em valor correspondente, no maximo, a 20% do prego contratual.

Artigo 18.2
Resolugio sancionatoéria por incumprimento contratual
1- O incumprimento contratual definitivo confere a entidade adjudicante o direito a
resolugdo do contrato,
2- A resclucdo do contrato ndo prejudica a aplicacdo de quaisquer sangBes pecuniarias,

nos termos do artigo anterior.
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Artigo 19.2

Comunicactes e notificacbes
1- Em sede de execucdo contratual, todas as comunica¢Bes da entidade adjudicante
dirigidas ao adjudicatario sdo efetuadas por escrito e enviadas através de correio
registado ou correio eletrdnico, de acordo com os elementos a indicar pelo
adjudicatario,
2- Em sede de execuc¢do contratual, todas as comunicacdes do adjudicatario dirigidas a
entidade adjudicante sdo efetuadas por escrito e enviadas através de correio registado
ou correio eletrénico, de acordo com os seguintes elementos:
Municipio de Vila Verde
Praga do Municipio
4730-733 Vila Verde
A atencdo de:
Divisdo de Educacdo e Promocgdo Social

E-mail: delfina.mendonca@cm-vilaverde.pt

Artigo 20.2
Clausula arbitral e foro competente
Qualquer litigio ou diferendo entre as partes relativamente a interpretacio ou execugdo
do contrato que ndo seja consensualmente resolvido serd dirimido no Tribunal

Administrativo e Fiscal de Braga.

Artigo 21.2
Direito aplicavel
Em tudo o gue ndo se encontrar especialmente regulado, aplicam-se as disposicBes

constantes do CCP.
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